WUSSTEST DU?

Griindung der Hauptwache

Die historische Hauptwache, heute Standort
des Restaurant DREI, wurde 1692 am
Paradeplatz in Rendsburg erbaut. Sie steht
symbolisch fiir die spannende Geschichte
der Stadt und diente urspriinglich als
Gefangnis, unter anderem als Gefangnis fiir
den Einheitskampfer Uwe-Jens Lornsen.

Christian V. und die Toleranzstadt

Im Jahr 1690 forderte Konig Christian V.
("1646/1670 — 1699*) die Ansiedlung von
Juden im »Neuwerk« von Rendsburg.
Durch diese Privilegien wurde Rendsburg
neben Gliickstadt und Friedrichstadt
zu einer der »Toleranzstadte« in den
Herzogtiimern.

Jules Verne in Rendsburg

Der beriihmte Schriftsteller Jules Verne
segelte 1861 auf der Eider durch
Rendsburg. Seine Reise durch die Stadt und
iiber den Fluss inspirierte moglicherweise
einige seiner Geschichten.

Nord-Ostsee-Kanal und die Sektsteuer

Der Bau des Nord-Ostsee-Kanals,
finanziert durch die von Kaiser Wilhelm II.
eingefiihrte Sektsteuer, begann 1887
und wurde 1895 fertiggestellt. Heute
passieren 30.000 Schiffe den NOK, wie auch
die konigliche Yacht Dannebrog die
von Danemark nach Danemark unter unser
Hochbriicke passiert.

Stationierung der Tysklandbrigaden

Nach dem Zweiten Weltkrieg, von 1947
bis 1953, waren die norwegischen
Truppen der Tysklandbrigaden
als Teil der alliierten Besatzungskrafte
in Rendsburg stationiert.

dreil.

WILLKOMMEN

Entdecken Sie das Restaurant DREI im
Herzen Rendsburgs. Umgeben von den
historischen Mauern der Hauptwache spielt
die Zahl DREI eine wichtige Bedeutung
fiir uns. Der Name entspringt aus den 3
Saulengange zum Paradeplatz. Hier vereint
sich geschichtstrachtiges Ambiente mit
moderner Kiiche.

Grenziiberschreitende Kulinarik

Begleiten Sie uns auf einer
Entdeckungsreise durch die nordische
Kiiche und dariiber hinaus. Erleben
Sie die Geschmacker von Skandinavischen
Spirituosen, wie Aquavit, bis Gin aus
unserer Heimat und lassen Sie sich
von unseren saisonalen Spezialitaten, von
Fisch, Wild bis Spargel, iiberraschen.

Gastlichkeit

Unter der Fiihrung von Claas N. Mader
und Kiichenchef David Holst
freut sich unser Team,

Sie begriiBen zu diirfen.
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Prost, Skal und Cheers -
auf besondere Momente bei uns.

lhre Gastgeber im DREI




SPEISEN

VEGAN

Rote Bete Pralinen - Sellerie Creme
Granatapfel - Chip - Pommes frites
€ 21,50

NEU - Cous Cous Bowl
Gebackene Zucchini - Gurke - Melone
Minze - Petersilie
€ 22,50

Gemiise-Curry & Chips
Ragout von Kichererbsen - Saubohnen
SiiBkartoffel - Kokos
Smashed Potatoes & Pfannenbrot
€ 23,50

SPEZIAL

NEU - Portion weiBer Stangenspargel
Hollandaise - Kresse - Drillinge
€ 29,50

+ Katenschinken
€ 6,50

+ Ostsee-Lachs 720g - gebraten -
€ 10,50

+ Rumpsteak
€ 24,50

Burgund
Ochsenbackchen - Griiner Spargel
Kéase-Kartoffel-Piiree
€ 26,50

NYC
Entrecote Steak 300g
Rub - Karotte - US Style Smashed Potatoes
Corn Ribs - Krdauter Crunch
€ 38,50




FLEISCH

Roastbeef
- zartrosa -
Bratkartoffeln - Knackiger Salat
Hausgemachte Remoulade
€ 24,50

Original Kalbsschnitzel
Gurkensalat - Preiselbeeren - Bratkartoffeln
€ 29,00

+ Spiegelei & Krabben
€6,00

Rumpsteak
aus Schleswig-Holstein 250¢g
- Garstufe wird erfragt -
Krauterbutter - Bratkartoffeln
Bunter Salat
€ 36,50

+ Frisch gehobelter Triiffel
€ 5,50

FISCH

Biisumer FISH'n'CHIPS
Erbsen - Frische Nordseekrabben
Pommes frites - Hausgemachte Remoulade
€ 22,50

+ Extra gepulte Krabben
€4,20

Gegrilltes Lachsfilet - Spargelragout
Smashed Potatoes
€ 23,50

Hamburger Pannfisch
Lachsfilet - Kabeljaufilet - Senfkornsauce
Bratkartoffeln - Gurkensalat
€ 29,00

SPEISEN




(€

g B U R G E R = Alle Burger werden mit scharfen Fritten

nach David-Style serviert!

Auf Wunsch alle Burger auch vegan, Gluten-
oder Laktosefrei. Sprich uns an!

SCANDINAVIAN BURGER

Saftiges Lachs-Filet - Kaviar
Tomatenscheiben - Limettencreme
Gurken-Zwiebel-Chutney

€ 23,50

NEU - SMASHED BURGER
L.A. BURGER
Gegrillter Spargel - Hollandaise
Tomaten - Saftiges smashed Patty
Zwiebelringe

Beyond Meat Patty - Tomatenscheiben
Zwiebelringe - Kase

knackiger Salat - Mais Ribs
€ 28,50

€ 25,50 (Vegan)

NORDISCHE PASTA

PA S TA Frische Pasta - Lachsfilet - Krabbensauce

€ 18,00




GETRANKE

HEISSGETRANKE

Espresso gerne auch doppelt
€310 | €40

Kaffee Crema
€ 3,60

Cappuccino
€ 3,90

Milchkaffee & Espresso Macchiato
€410

NEU - Flat White
€410

Irish Coffee 4%
€ 8,50

BIER

vom Fass

NEU - Kronenbourg 1664 Blanc
0,31 €40 0,5/ €6,30

Carlsberg
0,31 €390 0,5/ €6,10

Alster vom Carlsberg
0,31 €370 0,5/ €590

Duckstein Original
0,31 €390 0,5/ €6,10

Duckstein Weizen
0,3/ €390 0,5/ €6,10

Flasche

Carlsberg 0,00 alkoholfrei
0,331 €390

Erdinger Weizen alkoholfrei
0,5/ €570

HOPTAILS

Cocktails mit Bier

ONO
Carlsberg - Cranberrysaft
Calvados

Aperol Pilsener
Carlsberg - Aperol

Weizen Holler (alkoholfrei)
Erdinger Weizen alkoholfrei
Holunderbliite - Zitrone

Dry Berry alkoholfrei
Carlsberg 0,00 - Cranberrysaft
Wild Berry

€6,50




GETRANKE

WASSER

im Krug & in der Flasche

Hauswasser
laut oder leise
0,5/ €5,00

»Waterkant«
laut oder leise
0,751 € 8,00

LIMONADE

»Frem«
aus der Flasche 0,25 |

»Mineralvandsfabriken Frem A/S«
aus Ribe in Ddnemark wurde 1949
gegriindet und ist heute eine beliebte
Retro Limonade, die Kultstatus
in Kopenhagen hat.

Frem Sport Bla
(Blaue Limonade)

Frem Hindbaer
(Himbeer Limonade)

jew. €3,90

.

»Alle pa stribe drikker Frem fra Ribe.«




SEKT

Ordentliches Glas Sekt mit
traditioneller Flaschengarung
Pfalz, Emil Bauer
Glas 0,21 € 9,00
inkl. Nord-Ostsee-Kanal-Steuer

CHAMPAGNER

Brut
Champagne, Nicolas Feuillatte
Glas 0,171 € 13,00

Psst, die grolBe Weinkarte versteckt
sich ganz hinten!

DREI-WEIN

im Glas und in der Flasche

weil} oder rot
Glas 0,21 € 7,50
Flasche 0,751 € 25,00
unbeschwert, ungeschminkt &
unkompliziert

ROTWEIN

im Krug 0,2 |

Spatburgunder
Baden, Stefan Rinklin
€ 8,00
Vollmundiger, fruchtiger, sorten-
typischer Spatburgunder

Trollinger & Lemberger
Wirttemberg, Weingut Hirsch
€ 8,50
Ausdrucksstarker Roter, erinnert
an reife Waldbeeren




PROZENTE =

AQUAVIT & BITTER

2cl

Aalborg Jubilaums Akvavit 42*
Danemark
€ 3,50

Gammel Dansk 38*
Ddnemark
€ 3,50

Neu — Helbing 35*
Hamburg
€ 3,50

Jagermeister 35*
Wolfenbiittel, Niedersachsen
€ 3,50

Linie Aquavit 41.:5*
Norwegen
€ 4,00

Kramers Aromatique von 1826 40*
Neudietendorf, Thiiringen
€ 4,00

Rendsburger Kanalwasser
€ 4,00

KAFFEELIKOR

GIN

4 cl

2cl

Ferdinands Saar 44*
Saar-Region
€ 6,50

Ferdinands Quince 32*
Saar-Region
€ 6,50

Monkey 47 Sloe Gin 22*
Schwarzwald
€ 8,50

Knut Hansen dry 42%*
Hamburg
€10,00

Det Norske Brenneri 2%8%
Oslo
€ 11,00

Isfjord Premium Arctic 44*
llulissat, Grénland
€12,00

VODKA

Tia Maria 22*
Italien
€ 3,50

Kahluha 16*
Veracruz, Mexiko
€ 3,50

4 cl

Absolut 40*
Der schwedische Premium
Ahus, Schweden
€ 4,50

Absolut Elyx 423*%
Ahus, Schweden
€ 11,00




= PROZENTE =

BRANDE

2cl
Schleihbrand aus Arnis,
Schleswig-Holstein

Williams | Mirabell | Kirsche | Pflaume
€ 6,00

KORN

2cl

The Ostholsteiner 38*
Liitjenburg, Holstein
€ 3,00

Buddel 0,7 |
€ 55,00

FILLER

0,21
Longdrink-Filler mit
Eis & Dekoration

Coca-Cola
€ 4,00

Thomas Henry
Tonic Water | Mystic Mango
€ 4,50

Fever Tree
Mediterranean
€ 4,50




drei.

RESTAURANT

KULTUR

Music for Friends -
Sommerkonzerte im Hofgarten vom
ONNO - Hotel by Norman

Livekonzerte in der Kultkneipe
Datscha

OFFNUNGSZEITEN

Montag bis Samstag
15 bis 23 Uhr

Kiiche
16:30 bis 21:30 Uhr

Immer Nachmittags
Kaffee & Kuchen

Sonntag Ruhetag

ADRESSE

Restaurant DREI
Paradeplatz 1
24768 Rendsburg
04331 /134 11 50
drei@restaurantdrei.com
www.restaurantdrei.com

@ /RestaurantDrei
/restaurantdrei
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