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R O T W E I N

W E I ß W E I N

R O S É

B U B B L E S °

»Das Leben ist zu kurz, um schlechten
Wein zu trinken.«

Johann Wolfgang von Goethe

Auf den folgenden Seiten nehmen wir Sie 
mit auf unsere Reise zu den leckersten 

Weinen aus Deutschland, Frankreich, Italien 
und Südafrika. Unser Weinkeller bietet Preis 

Leistung, hohe Qualität und gute Laune. 
Überzeugen Sie sich selbst.

Als Ihr Gastgeber ist es uns wichtig, sollte
Ihnen ein Wein nicht ganz schmecken,

wir tauschen Ihn gerne und unkompliziert
für Sie aus.

»Denn im Wein liegt Wahrheit
– und mit der stößt man überall an.«

Friedrich Hegel

Ihr
Gastgeber Claas N. Mäder,

Sommelier Christoph Brunner
& Restaurant DREI Team



D E U T S C H L A N D

Weissburgunder BIO Rheinhessen Sander € 28,00

Grauburgunder VDP. Gutswein Rheinhessen Winter € 29,00

Hochheimer Riesling Classic feinherb Rheingau Domdechant Werner € 32,00

Spätburgunder Rosé Nahe Gebrüder Kauer € 32,00

Bacharacher Riesling VDP. Ortswein Mittelrhein Toni Jost € 38,00

Dittelsheim Chardonnay VDP. Ortswein Rheinhessen Winter € 42,00

I TA L I E N

Primitivo di Manduria SUD Apulien Cantine San Marzano € 33,00

Chianti Superiore Sangiovese Toskana Donatella Cinelli Colombini € 33,00

DS Merlot Trevenezie N/O DE STEFANI € 34,00

Sur Sur Grillo Sizilien Donnafugata € 36,00

Valpolicella Classico Superiore Ripasso Venezien Monte Santoccio € 52,00

Amarone della Valpolicella Venezien Monte Santoccio € 68,00

F R A N K R E I C H

Tribu Montahut Viognier Languedoc Calmel & Joseph € 27,00

MANON Rose Cotes de Provence Cuvée Provence Ravoire & Fils € 32,00

Montahut Tribu Syrah Languedoc Calmel & Joseph € 32,00

Cremant Grand Cuvée 1531 Brut Languedoc Aimery-Sieur D’Arques € 35,00

Cremant Grand Cuvée 1531 Rosé Brut Languedoc Aimery-Sieur D’Arques € 38,00

Saint-Emilion Grand Cru Bordeaux Château La Fleur Penin € 54,00

Réserve Exclusive Brut Champagne Nicolas Feuillatte € 55,00

Brut Rosé Champagne Abelé 1757 € 75,00

Grand Cru Millésime 2011 Blanc de Blancs Champagne Nicolas Feuillatte € 95,00

S Ü D A F R I K A

100% Pinotage – Reserve Durbanville Diemersdal Wine Estate € 52,00

Shiraz Stellenbosch Kleine Zalze Vineyard Selection € 52,00



Trevenezie,
DE STEFANIVenezien,

Monte Santoccio

Apulien,
Cantine San Marzano

Toskana,
Donatella Cinelli Colombibi

Sizilien,
Donnafugata

MIittelrhein,
Weingut Toni Jost

Nahe,
Gebrüder Kauer

Rheingau,
Domdechant Werner

Rheinhessen,
Weingut Sander / Weingut Winter

D E U T S C H L A N D

I TA L I E N



Saint-Émilion,
Chateau La Fleur Penin

Languedoc,
Aimery – Sieur d Arques

Champagne,
Nicolas Feuilatte / Abelé 1757

Stellenbosch,
Kleine Zalze Wine Estate

Durbanville,
Diemerstal Wine Estate

Côtes De Provence,
Ravoire & Fils

S Ü D A F R I K A

F R A N K R E I C H

Languedoc,
Domain Carmel & Joseph



C R E M A N T

Cremant Grand Cuvée 1531 Brut
Languedoc, Limoux, Aimery-Sieur D’Arques

Trocken, mit Aromen von grünen
Äpfeln und Honig. 

Cremant Grand Cuvée 1531 Rosé Brut
Languedoc, Limoux, Aimery-Sieur D’Arques

Cremiges Mundgefühl, feines prickeln
mit Pfirsich, Himbeeren, Grapefruit und

Honigmelone, kandiert mit subtiler
Süße und lang anhaltendem Geschmack.

C H A M PA G N E R

Réserve Exclusive Brut
Champagne, Nicolas Feuillatte

Kult-Champagner. Duftig, frisch und lebendig. 
Aromen von Birne, Aprikosen und Brioche.

Brut Rosé
Champagne, Abelé 1757

Golden in der Farbe, mit Finesse und Mine-
ralen, mit blumigen Zitrus. Dimensionen und 

Errinnerung an Granny Smith Äpfel.

Grand Cru Millésime 2011 Blanc de Blancs
Champagne, Nicolas Feuillatte

Intensiv goldgelb leuchtend. Komplexes 
Bouquet. Beginnend mit aromatischen gelben 

Früchten, verbunden mit gerösteten Noten 
und Anklängen von Brot, Hefe und Gebäck. 

Am Gaumen reich und artikuliert
wie die Nase, mit einer langen Persistenz.

  B U B B L E S °   

D E U T S C H L A N D

Spätburgunder Rosé
Nahe, Gebrüder Kauer

Zartlachsfarbend, Ultra – elegant, feine 
Säurestruktur, wunderbarerfrischend, Aromen 

nach Frühlingsblumen, Sommerfrüchte – 
einfach perfekt!

F R A N K R E I C H

Manon Rose Cotes de Provence Cuvée
Grenache / Syrah / Cabernet Sauvignon

Provence, Ravoire & Fils

Mit Aromen nach weißen Blüten und
Kernobst. Reichhaltig, kräftiges und frisches 

Mundgefühlt, mit einer bemerkenswerten 
Geschmachsintensivität.

    R O S É     

wie die Nase, mit einer langen Persistenz.



D E U T S C H L A N D

Weissburgunder BIO
Rheinhessen, Weingut Sander

In der Nase feine Aromen nach Aprikose 
und Lindenblüten. Ein Burgunder der 
vollmundigen und fruchtigen Art. Mit 

elegant-ausgewogenem Frucht-Säure Spiel. 
Unkompliziert und charmant.

Grauburgunder VDP. Gutswein
Rheinhessen, VDP Weingut Winter

Ein Everybody´s Darling – Elegant und
voller Trinkvergnügen, mit dem Geschmack 
saftiger gelber Früchte, leichter Würze und 

feinem Schmelz.

Hochheimer Riesling Classic feinherb
Rheingau, VDP Weingut Domdechant Werner

Mit den animierenden Aromen reifer Äpfel
und einer feinen Frische von Zitrusnoten 

gelingt die hervorragende Kombination aus
Frucht, Finesse und feiner Herbe,

sehr langanhaltend.

Bacharacher Riesling VDP. Ortswein
Mittelrhein, VDP Weingut Toni Jost

Rassig – eleganter Riesling vom 
Schieferboden. Ein klassischer »Kabinett-

Typus« mit den Aromen von Steinobst
und Limette. Ein leichter Wein mit

starkem Ausdruck.

Dittelsheim Chardonnay VDP. Ortswein
Rheinhessen, VDP Weingut Winter

Der Ausbau im traditionellen Eichenholzfass 
verleiht dem Chardonnay seine rauchige 
Würze und die wärmende Abendsonne 

während der Vegetationsperiode, seine reife 
und ausgewogene Frucht.

F R A N K R E I C H

Tribu Montahut Viognier
Languedoc, Roussillon,

Weingut Calmel & Joseph

Ein wunderbarer Sommerwein mit Aromen 
nach Pfirsich, Aprikose und Zitrusfrüchten. 

Die leichte Holznote kommt durch den 
anteiligen Eichenfassausbau. Der Viognier 

ist ein runder, ausgewogener und fruchtiger 
Weißwein.

I TA L I E N

Sur Sur Grillo
Sizilien, Donnafugata

Duftiges Bukett nach Melone und Pfirsich, 
begleitet von Wiesenblüte und Minze.

Am Gaumen lebendig, rund, saftig
und frisch. Ein ganz spezieller Wein für

den Weinkenner.

  W E I ß W E I N   



I TA L I E N

DS Merlot
Trevenezie Nordost Italien, DE STEFANI

Faszinierende Aromen von rotbeerigen
Früchten, Schwarzkirsche bis Pflaume,

von Johannisbeere bis Heidelbeere, mit der
typischen kräutigen und erdigen Note.

Der Geschmack ist intensiv und strukturiert, 
mit edlen definierten Tanninen.

Primitivo di Manduria SUD
Apulien, Cantine San Marzano

Intensiver Duft nach reifen Kirschen,
Waldfrüchten und Pflaumen, begleitet von 

Noten nach Vanille und Kakao. Am Gaumen 
körperreich, geschmeidig, mit langem

fruchtigem Nachhall.

Chianti Superiore Sangiovese
Toskana, Donatella Cinelli Colombini

Herrliches Bukett von schwarzen Kirschen
mit dezent rauchigen Akzenten. Am Gaumen

begeistert mundfüllende saftige Kirsche
mit feinen Würznoten, zartem Holzeinfluss 

und feiner Tanninstruktur.

Valpolicella Classico Superiore Ripasso
Venezien, Monte Santoccio

Der 24 Monate in grossem Holzfass gelagerte 
Ripasso zeigt sich von Weltformat. Wunderbar 

klare, intensive Aromen nach Kirsche
und Pflaumen. Geschmeidige Tannine und 

langem Finale.

Amarone della Valpolicella
Venezien, Monte Santoccio

Für 30 Monate lagerte der spitzen Amarone 
della Valpolicella im amerikanischen Holzfass. 

Bestechende Aromen nach Waldfrüchten,
getrockneten Früchten wie Aprikose und 

Pflaume und balsamische Noten.

S Ü D A F R I K A

100% Pinotage – Reserve
Western Cape, Durbanville,

Diemersdal Wine Estate

18 Monate reifte der Diemersdal Pinotage
Reserve im französischem Barrique. Der

Rotwein vereint in seinem Bukett Noten von
dunklen Beerenfrüchten und reifen Pflaumen 

mit einer würzigen Holznote. Am Gaumen 
samtig und animierend, mit geschliffenen 

Tanninen, großer Ausgewogenheit und einem 
langanhaltend, würzigen Nachklang.

Shiraz
Stellenbosch,

Kleine Zalze Vineyard Selection

Extraklasse aus Südafrika! In der Nase reife 
Beeren, pfeffrige Würznoten und Zedernholz. 

Am Gaumen Beerenfrüchte und Röstnoten.
Erstaunlich dichte Struktur, begeisternde

Balance und reife Tannine.

F R A N K R E I C H

Saint-Emilion Grand Cru
Bordeaux, Saint Emillion,
Château La Fleur Penin

In der Nase wunderbare Aromen nach Vanille, 
Zedernholz, reife Früchte und Cassis.

Im Gaumen präsentiert sich der Wein kraft-
voll, Elegant mit langanhaltendem

Abgang.

Montahut Tribu Syrah
Languedoc, Roussillon,

Calmel & Joseph

Intensive violette Farbe. Mächtige Nase nach 
schwarzer Frucht, Backgewürzen, Waldboden 

und Dill. Der Mund ist voll, rund und üppig
mit reifen Früchten wie Pflaume, Feige und 

Brombeere und etwas Vanille.

   R O T W E I N    



I H R  S O M M E L I E R

Es freut uns sehr, dass Sie im Restaurant 
DREI die Weine aus unserem schönen 
Deutschland, dem herrlichen Italien,

dem unglaublich stolzen Frankreich und dem 
spannenden Südafrika genießen dürfen.

Die Erstellung dieser Weinkarte war ein
gemeinsames Projekt von Sommelier Chris-

toph Brunner und dem Eigentümer Claas
Mäder, in enger Zusammenarbeit mit 

unseren Gastgebern Marcus Orlowski und 
Küchenchef David Holst. Es war uns eine 
Freude, sie für Sie zusammenzustellen.

Für die Deutsch-Skandinavische Küche
im DREI haben wir sorgfältig nach spannen-

den und passenden Weinen gesucht.
In vielen Verkostungen und Diskussionen

haben wir viele Flaschen geöffnet, um
die perfekten Weine für Ihre kulinarische

Erfahrung zu finden.

Wie sagt man so schön: »Wer sucht,
der findet.« Und wir hoffen, dass

Sie auf dieser Weinkarte wahre Schätze
entdecken werden. Der Finderlohn ist
das unvergessliche Erlebnis im Glas.

Seit vielen Jahren dürfen wir unsere Leiden-
schaft für den Genuss im Glas ausleben,

und es ist uns eine Ehre, diese Leidenschaft 
mit Ihnen zu teilen. Prost auf unvergessliche 

Weinmomente im Restaurant DREI! 

Christoph Brunn� 

V I TA E

* Fachberater bei Chefs Culinar

* The Cambrian Adelbode Hotel & Spa

* Avital Resort Winterberg

* Dorint Blümlisalp

* Dorint Ostseebad Wustrow

C laas N. Mäder

V I TA E

* Eigentümer ONNO Hotel, Restaurant DREI 

& Datscha – Die Kult Kneipe

* THE THIEF Hotel Oslo

* Farris Bad SPA Resort Larvik

* Posthallen Restaurant & Ett Glass Oslo

* Die Norwegische Oper & Nationalballett 
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